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UPieczgb-Raristwowego, Inspektorq Sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr NS-HZ-325/JS, WK/16 Zielona Gora, 12.04.2016r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafnstwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Ziclonej Gorze

miodszego asystenta'_ nr upowaznienia 514, 1318/16 — przewodniczgcy zespotu
starszego asystenta RN ' .powaznienia 511, 1317/16 — cztonek zespotu

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4, 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (t.j.
Dz. U. z 2015r. poz.1412), w zwigzku z art. 67 §1 oraz 68 §1 i 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania
administracyjnego (t.j. Dz. U. z 2016r. poz.23)

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej Kontroli zywno$ci oraz materialow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 153/14 Gi6éwnego Inspektora Sanitarnego
z dnia 01 lipca 2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscis.

Na podstawie art. 79 ust. 7 ustawy z dnia 2 lipca 2004 1. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
(Dz. U. z 2007r. Nr 155 poz. 1096 z p. zm.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym i zywnoSciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz.
Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z p6zn.
zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:
Zespot Rehabilitacji Dzieci i Mlodziezy Niepetnosprawnych ,, Promyk™
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Glowackiego 8a, Zielona Géra
(adres)

NIP 9291659411 REGON 971285918 PESEL -
TEL. 684536282 35 5. G —— E-MAIL .........

Zaktad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 1429/0409/06
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:

Magdalena Biniszkiewicz — dyrektor

(imi¢ i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

Krzysztof Kasprowicz — specjalista ds. administracji

(imig i nazwisko, stanowisko)

.....................................................................................................................................................................

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa stanu sanitarno — technicznego zgodnie z
harmonogramem kontroli na rok 2016
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: przybory biurowe
IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaktad)

W  placéwce prowadzona jest dziatalno$¢ w zakresie wydawania positkéw (Sniadanie,
obiad dwudaniowy, podwieczorek) dostarczanych w formie cateringowej dla dzieci i miodziezy w
wieku od 2,5 do 25 lat przebywajgcej w Osrodku Rehabilitacji Dziennej. W dniu kontroli wydawanych
byto 5 $niadani i 6 obiadéw z podwieczorkiem. Ilos¢ positkow jest uzalezniona od indywidualnych zajeé
rehabilitacyjnych. Dzieci i miodziez przebywajg w placéwee (w zaleznosci od prowadzonej
rehabilitacji dziennej) od godziny 6°° do 16%. Stawka zywieniowa wynosi 10,50z1
Przy wydawaniu positkéw zatrudnione sq 2 osoby. Okazano badania do celéw sanitarno -
epidemiologicznych personelu — bez zastrzezen. W trakcie kontroli personel ubrany byl w kompletne
ubranie ochronne (lqcznie z nakryciem glowy). Odziez ochronna przechowywana jest w higieniczny
sposob w pomieszczeniu w poblizu kuchni.
Wydawanie positkow odbywa si¢ w jadalni znajdujqcej si¢ na parterze, wyposazonej w stoly, krzesta,
zamykanq szafe na czyste naczynia i sztuéce, wentylacje grawitacyjng, oswietlenie naturalne i
sztuczne. Mycie naczyn stolowych i sztuc¢cow odbywa si¢ w zmywalni naczyh stotowych polgczonej z
Jjadalniq okienkiem tzw. ,wydawczym”. W zmywalni naczyn stotowych zapewniono umywalke do
mycia rgk, zlewozmywak jednokomorowy — podlqczone do cieplej i zimnej wody biezqcej pochodzgcej
z wodociqgu miejskiego, zmywarko — wyparzarke, blat roboczy, szafkg na srodki czystosci, wentylacje
grawitacyjng. W pomieszczeniu kuchennym znajdujqcym si¢ na I pigtrze (dawniej przygotowywane
byty tam positki od surowca) przygotowywane sq kanapki z gotowych pélproduktéw (pokrojony chleb.,
pokrojone komponenty do przygotowania kanapek - ser z6ity, wedliny, warZywa) oraz w razie potrzeby
miksowane sq positki obiadowe dla dzieci i miodziezy wymagajgcej karmienia rozdrobnionym
positkiem. W pomieszczeniu kuchennym zapewniona jest umywalka do mycia rgk, zlewozmywak
dwukomorowy — podigczone do cieplej i zimnej wody biezqgcej, wentylacja grawitacyjna, oswietlenie
naturalne i sztuczne, blaty robocze, szafki do przechowywania sprzetu (blender). Zapewniona jest
toaleta dla personelu z wydzielonym pomieszczeniem wejSciowym, w ktérym zamontowana jest
umywalka do mycia rgk z podlgczonqg cieplg i zimng wodg biezgcqg. Wewngtrz kabiny ustepowej
zapewniona jest wentylacja mechaniczna. Positki transportowane sq z pomieszczenia kuchennego do
Jadalni windg, na metalowym wozku.
Dokonano kontroli wszystkich pomieszczen zywnosciowych. Stan sanitarny i techniczny pomieszczen i
sprzetu w trakcie kontroli nie budzil zastrzezen. Przy umywalkach do mycia rgk zapewniono srodki do

higienicznego mycia i osuszania rgk.
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Sprzet wykorzystywany do sprzqtania przechowywany jest w odpowiednich miejscach, Srodki czystosci,
kiore uzywane sq do biezgcych zabiegow higienicznych, przechowywane sq w zamykanej szafce pod
zlewozmywakiem w pomieszczeniu kuchennym. _

Positki produkowane i dostarczane do zaktadu sq przez firme ,, ART-TECH” Agnieszka Macek NIP:
973-05-46-408, Bar ,, Rabarbar” ul. Wojska Polskiego 69, Zielona Géra. Jadlospis opracowywany jest
przez firmg cateringowq. Dokonano oceny jadlospisu opracowanego na okres od 11.04.2016r. do
15.04.2016r. — nie budzit zastrzezen. Probki przechowywane sq u ich producenta (wedtug aneksu do
umowy na Swiadczenie ustug cateringowych z dnia 30.12.2015r. nr 03/01/2016). Odpady
pokonsumpcyjne g'romadzone sq w zamykanym pojemniku i odbierane sq codziennie przez firme
cateringowq.

W zakladzie przeprowadzono analize zagrozen na podstawie tzw. ,,drzewka decyzyjnego”. Analiza
zagrozen nie wykazata wystepowania krytycznych punktéw kontroli w zakresie prowadzonej w
zaktadzie dzialalno$ci, 1j. na etapie: przyjecia positkéw, rozdrabniania i przygotowywania kanapek,
wydawania potraw, mycia naczyn stofowych. Analiza dokumentacji wykazala, iz w ostatnim okresie
nie stwierdzono nieprawidlowosci w ocenianych obszarach. Personel posiada wiedze z nadzoru nad
kontrolowanymi obszarami oraz stosowania dzialahr naprawach w przypadku stwierdzenia
przekroczen. Okazano prowadzone na biezqce zapisy w: Rejestrze mycia i dezynfekcji pomieszczenia i
sprzgtu kuchni ogdlnej, Rejestrze temperatur positkow dostarczanych do zakltadu, Rejestrze mycia i

dezynfekcji pozostalych pomieszczenr i sprzetu, Karcie obserwacji pomieszczeri kuchennych i

magazynow przed szkodnikami i gryzoniami.

Przy glownym wejSciu do budynku na drzwiach umieszczono znak graficzny i stowny informujgcy o
zakazie palenia. W dniu kontroli nie stwierdzono naruszen przepiséw Ustawy z dnia 9 listopada 1995r

0 ochronie zdrowia przed nastepstwami uzywania tytoniu i wyrob6w tytoniowych (Dz. U z 1996r. nr

10, poz.55 z pézn.zm).

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
brak
Integralng czg$¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki:

1. Arkusz oceny zaktadu obrotu zywnoscig

2. Jadlospis sporzqdzony na okres od 11.04.2016r. do 15.04.2016r.

ITI. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione W pkt ..........ccocoovoveveervevererennnn., zat. nr

........................

UKATANO ...ttt
(imie, nazwisko, stanowisko)

...................................................................

grzywng w drodze mandatu karnego ..
(nr mandatu karnego)

na podstawie

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakltadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia...........ooevevveveveeonnn., n..........
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(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniqcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:

o usunieciu stwierdzonych nieprawidfowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty
Wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu °.

Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej — brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 11*° do 13%
Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiagcych egzemplarzach dle—
kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwieniu zostal podpisany. ‘
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: ..... oo

MEODSZY ASYSTENT

ds. Higieny Zywnosu
..... zfg(;f Ry
mgr inztdoanna Skomin

( podpis osoby hlccpntmlujq (3])

( podpisy swiadkéw )
IV. Potwierdzenie odbioru protokoltu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 12.04.2016r. -
otrzymatem (-am) w dniu /5.04.2016r.

q71

Wilasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczga wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Zielonej Gorze powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
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PANSTWOWY POWIATOWY
INSPEKTOR SANITARNY Stronalz2

B5-470 ZIELONA GORA
Ul RieesgéaPutistwewege lspekioya Sanitarnego

Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr NS-HZ-325/JS, WK/16 z dnia 12.04.2016r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/
MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA "

Zespot Rehabilitacji Dzieci i Mlodziezy Niepetnosprawnych ,, Promyk” w Zielonej Gorze, ul.
: Glowackiego 8a

L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

| A OCENA ZAGROZENIA UWAGI
l Zakres kontroli Niskie | Srednie Wysokie (wpisaé ND
} ™) ) W) kiedy nie
| dotyczy)
I Stan techniczno - sanitarny zakladu 0) 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — ) 2 4

funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych
kontakt z zywnof$cia.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, ciany, (0) 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig. Maszyny, 0) 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

4 | Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 1 2
wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich ) 1 2

g zwalczanie.

6 | Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0) 1 2
odpadow.

7 | Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. ©) 1 2

Il | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy ©) 16 32

1 Czysto$¢ pomieszezen zakladu. Procesy czyszczenia, ©) 8 16

mycia, dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w
tym urzgdzen, sprzgtu, naczyn). Jako$¢ wody
wykorzystywanej w zakladzie.

2 | Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0) 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie fancucha chlodniczego.

3 | Higiena osobista pracownikdéw, stan zdrowia oséb ) 3 5
majacych kontakt z zywno$cia.

II | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy ©) 25 50
zarzadzania bezpieczefistwem Zywno$ci

1 Zaangazowanic kierownictwa i przygotowanie ()} 2 4

1 e r .
) zaznaczyc wtasciwe
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merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).
3 | Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0) 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wilasciwych organdw PIS i gotowo$¢ do wspolpracy.
4 | Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, 0) 9 17
HACCP). '
5 Dziatania korygujace przy stwierdzonych (0) 3- 7
niezgodnosciach.
Sledzenie produktu (Traceability). ) 10
Kontrola surowcow i wyrobow przez producenta, w tym 0 4 8 ND
badania wiascicielskie.
8 | Znakowanie. 2 ND
IV | Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacja zakladéw 2 Q)
Suma punktéow 4
Suma punktéw ogélem 4
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™ () W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 47 pkt
Ryzyko s$rednie powyzej 15 do 47 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

Czestotliwosé kontroli obiektéw w zaleznosci od kategorii ryzyka:

Wysokie ryzyko — nie rzadziej niz co 12 miesigcy
Srednie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 18 miesiecy
Niskie ryzyko — kontrola nie rzadzi¢j niz 1 raz na 24 miesiace

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA -

1.

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag

(podpis)}ontrolowanego)

T AN

=1G-50e 40 ong

mgrinz. ¢

MEODSZY ASYSTENT
ds. Higiguy Zywnosci,
Zyw!

via | PU
?)

[qunna Skomin «

(podpis osoby kontrolujacej)




